La ferme du Piefaud vous propose des
activités autour du cheval et de multiples
manifestations. Pour votre palais la ferme
vend de la poudre de cépes, des cepes secs,
des mousserons ainsi que de la tisane d'ortie.

Le Piefaud - Mazan-I'Abbaye

0640469849

fermedupiefaud@gmail.com
https://www.montagnedardeche.com/degustation/ferme-de-piefaud-12467/

Ouvertures : Du 01/05 au 30/09/2025, tous lesjours.

Ferme Cab’riou
o

Venez faire un tour a la ferme ou il fait bon
vivre. Production fromagere de qualité au lait
cru de montagne et certifiée biologique,
confitures de myrtilles sauvages et accueil de
randonneurs dans un lieu atypique, pour les
amoureux de nature.

1ruedulavoir- Issanlas

0684679951

cabriou07@gmail.com
https://www.montagnedardeche.com/degustation/ferme-cabriou-6782/

Ouvertures : Du 01/01au 30/06/2025, tous les vendredis et samedis. Vendredi, Samedi : ouvert
Ouvert aussi sur RDV, nous contacter. Du 01/07 au 31/08/2025, tous les jours. Lundi, Mardi,
Mercredi, Jeudi, Vendredi, Samedi, Dimanche : ouvert Ouvert aussi sur RDV en dehors de ces
horaires: nous contacter par téléphone.

-Gérard et Rémy Delenne

Mettez-vous dans la peau d'un apiculteur !
Vous serez équipés d'une combinaison de
protection, vous vous approcherez au plus
pres des abeilles et écouterez Gérard et Remy
vous conterlavie des butineuses.

39 RtedelaCroix dela Lauze - Saint-Laurent-les-Bains

0683816528

lesruchersdumoulin@gmail.com

https://www.montagnedardeche.com/degustation/apiculture-les-ruchers-du-moulin-
gerard-et-remy-delenne-2-5576/

Ouvertures : Du 01/05 au 30/09, tous lesjours. Visites sur rendez-vous.
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La Ferme aux Saveurs de Borne

\.

.

\ g N : Creme de marrons, farine de chataignes,
marron naturel. Jus de pomme selon
production. Transformation de la laine en
produits de literie couette, coussin, sur-
matelas sur commande. Visite de la bergerie
sur réservation. Table et chambre d'hote

réservation

15impassede Lardy - Borne

0673003716

mag-gleyze@yahoo.fr

https://www.montagnedardeche.com/degustation/la-ferme-aux-saveurs-de-borne-
6903/

Ferme de Montmoulard - GAEC des Auverchoises

Vanessa et Pierre-Louis vous proposent au
magasin leurs produits Agriculture Biologique
. fromages de chevre, faisselle, fromage
blanc, lentilles, farine de blé, huile de
Cameline, sirop et gelée de foin. Accueil pour
latraite des chevres surréservation

Chévrerie : chemin duruisseau - Coucouron

065977 4357

van.07@live.fr

https://www.montagnedardeche.com/degustation/ferme-de-montmoulard-gaec-
des-auverchoises-6217/

Ouvertures : Du 06/04 au 01/12/2025, tous les lundis, mardis, mercredis, jeudis et vendredis a
18h30. Sur réservation. Tarifs : Gratuit. Sur réservation.

Julie éleve des volailles en agriculture
biologique. Vente sur les marchés de ses
produits : ceufs, poulets entiers et découpés,
pintades. Légumes et petits fruits complétent
I'offre selonlasaison.

605 chemin du Téléski - Sainte-Eulalie

0673712010

ferme-de-cagnard@orange.fr
https://www.montagnedardeche.com/degustation/la-ferme-de-cagnard-2650/

Ouvertures : Toute l'année, touslesjours.

OFFICE DE TOURISME MONTAGNE D’ARDECHE

1place Jacques Chirac « 07470 Coucouron
04.66.69.09.37 « contact@montagnedardeche.com
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Sur les hauts plateaux ardéchois, Nicolas
éleve ses vaches, race Aubrac. Il mene son
troupeau avec soin et respect et produit une
viande de qualité (Fin Gras du Mézenc AOP en
saison) que Céline valorise en cuisine dans le
restaurant familial.

Levillage - Le Béage

0475388502

contact@maisonvernet.com
https://www.montagnedardeche.com/degustation/letable-de-nicolas-1532/

Ouvertures : Du 01/01au 31/12/2025, tous les jours.

Ferme de la Louvéche

A flanc de montagne, Stéphanie et Nicolas
serontravis de vous accueillir. Ils élevent avec
passion chevres et cochons. Venez découvrir
leurs produits transformés sur place
fromages, charcuterie et viande de porc.
Panier pique-nique sur réservation.

1168 Impasse de La Louvéche - Le Lac-d'Issarlés

06294826 31

fermedelalouveche@orange.fr
https://www.montagnedardeche.com/degustation/ferme-de-la-louveche-2-5227/

Ouvertures : Du 01/01au 31/12/2025 tous lesjours. Visite de la ferme sur demande selon nos
disponibilités. Tarifs : A consulter

La brasserie La Chevrotine vous propose sa
gamme de biéres artisanales blonde,
blanche, ambrée, de saison et sa limonade
"les canailles". En juillet et aolt, la brasserie
ouvre son espace restauration sous les
lampions "la Guinguette".

f'l. n‘l:
ZALaGraillouse - Saint-Martial
0660374053

brasserielachevrotine@outlook.fr
https://www.montagnedardeche.com/degustation/brasserie-la-chevrotine-2734/

Ouvertures : Du 01/09 au 31/12/2025 e vendredi de 16h30 a 18h30. Le samedi de 10h a 12h. Sur RDV
lesautresjoursau 06.60.37.40.53.
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Castanéiculture - La ferme de Peyrou - Isabelle et Pierre

Thibaut Louche

Située a Laval d’Aurelle, Isabelle et Pierre-
Thibaut Louche vous accueillent au sein de
leur chataigneraie emblématique d’Ardéche.
lls vous proposent leurs produits a base de
chataignes : créeme, farine... ainsi que d'autres
confitures...

Laferme de Peyrou- Saint-Laurent-les-Bains

0689152663

lafermedepeyrou@gmail.com

https://www.montagnedardeche.com/degustation/castaneiculture-la-ferme-de-
peyrou-isabelle-et-pierre-thibaut-louche-1349/

Ouvertures : Du 01/01au 31/12/2025 touslesjours. Tous lesjours quand nous sommes sur la
ferme. Appeleravant de venir. Visites guidées 5€ sur réservation. Tarifs : Contacter par
téléphone avant de venir en visite afin de sassurer de notre présence.

Les abeilles de Paul -Roche Fanny - Apiculteur

Fanny et Joseph, apiculteurs, ont récolté et
mis en pot différents miels 100% naturels et
sans additifs : miels de fleurs, de montagne,
de chataignier, d'acacia et des bonbons au
miel.

1017 route de Bauzon - Usclades-et-Rieutord

0649757033

fanny.roche07@laposte.net

https://www.montagnedardeche.com/degustation/apicultrice-roche-fanny-
apiculteur-47096/

Ouvertures : Du 01/01au 31/12, tous lesjours.

Ferme Fanny Montoya

Petit élevage de chevres en race rustique : la
race Pyrénéenne. Fabrication de fromages au
lait cru et savons naturels au lait de chevre.
Vente des produits a la ferme. Visite de la
ferme surréservation.

7845 route de Béque - Mazan-I'Abbaye

061537 4145

montoya.fanny@orange.fr
https://www.montagnedardeche.com/degustation/ferme-fanny-montoya-1932/

Ouvertures : Du 01/03 au 15/12 tous les jours. Tous les matins et tous les soirsau moment de la
traite des chevres vers 18h30. Visite de la ferme sur réservation. Tarifs : A consulter.
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Apiculture - Miel du Tanargue - Grégory Michel

Grégory Michel, apiculteur, vous accueille sur
rendez-vous pour vous faire découvrir ses
miels de chataignier, sapin, bruyere, fleurs de
montagne et lavande, ainsi que du pollen et
des bougies en cire. La visite de la miellerie
estdisponible surdemande.

Le Rioufrey - Saint-Etienne-de-Lugdarés

0612777223
gregmichO7@hotmail .fr

https://www.montagnedardeche.com/degustation/apiculture-miel-du-tanargue-

gregory-michel-2793/

Ouvertures : Du 01/01au 31/12/2025, tous lesjours. Sur rendez-vous.

LQ Ludovic Quintrand - Créateur chocolatier

Le Chateaude Ligeret - Sainte-Eulalie
066290 9164
quintrand.ludo@gmail.com
https://www.montagnedardeche.com/degustation/lg-createur-chocolatier-ludovic-
quintrand-chateau-de-ligeret-19222/

Ludovic vous invite a découvrir les saveurs
classiques ou originales de sa gamme de
chocolats, de fabrication artisanale et
naturelle. Il vous accueille dans un cadre
exceptionnel : le Chateau de Ligeret, batisse
datantdu Xlle siécle chargée d'histoire.

Ouvertures : Du 15/01au 31/12/2025, tous les mercredis, jeudis, vendredis et samedis. De 9h00 a

12h00 et de 14h00 a 19h00.
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